OSADA  Jésorq,  areo:

Drodzy Goécie,

aby spotkanie bylo udane i budzito jak najlepsze wspomnienia jestesmy
otwarci na sugestie dotyczace menu oraz oprawy przyjecia.

Nasi profesjonalisci z przyjemnoscia zaplanuja, zorganizuja i zadbaja o
kazdy szczegél Paristwa uroczystosci.

Usluga organizacji przyjecia obejmuje:

e rezerwacje miejsc w jednym z wybranych lokali

- Restauracja NAVONA

- Grill & bar OSADA

- Klub ARCO
e uroczyscie nakryty stét (obrusy/biezniki, serwetki, kwiaty, wiece),
e 1 bezplatne miejsce parkingowe




MENU
WLEOSKIE SMAKI

Przystawki & salatki

Deska wtoskich wedlin i serow
Vitello tonnato - plastry pieczonej cieleciny w sosie z tuticzyka

Involtini di prosciutto - szynka parmeriska z melonem
Caprese - pomidory z serem mozzarella i $wieza bazylia
Cevuche w cytrusach - kapary, cherry, oliwa limonowa
Involtini di zucchine - cukinia z serkiem kremowym i rucolg
Mix zielonych satat z owocami i szynka parmeriska
Fusilli z suszonymi pomidorami, salami, oliwkami i oliwg ziotowa

Zupa

Stracciatella z makaronem orzo i warzywami

Danie gléwne do wyboru

Poledwiczka wieprzowa a’la saltimbocca, gnocchi ziemniaczane,
orzechy prazone, sezonowe warzywa, sos serowy, tapenada cytrusowa
lub

Sandacz w sosie z palonego masta z orzechami, puree ziemniaczane,
spaghetti warzywne

Deser
Semifreddo z owocami i sosem karmelowym

Cena: 165 zl / os.

Dzieci do 2 lat - bez optat
Dzieci od 2 do 10 lat - 50% ceny pakietu
(mozliwos¢ skorzystania z menu dzieciecego)

Gwarantujac profesjonalna obstuge
do koricowego rachunku zostanie doliczony 10% serwis.




MENU
POLSKIE SMAKI 1

Przystawki & salatki
Tradycyjnie pieczone miesa z domowymi piklami
Wedzony pstrag z zielonymi warzywami i sosem sojowym
Pomidory z serem mozzarella i pesto bazylikowym
Roladki z cukinii z serkiem kremowym i pomidorami
Mix salat z warzywami sezonowymi i serem feta
Safatka jarzynowa z zielonym groszkiem

Zupa do wyboru
Flaki Staropolskie
lub

Ros6t z makaronem, marchewka i natka pietruszki

Danie gléwne
Schabowy na smalcu, ziemniaki z koperkiem, kapusta zasmazana

Ciasta & desery

Sernik, szarlotka, creme brulee

Cena: 145 zl / os.

Dzieci do 2 lat - bez oplat
Dzieci od 2 do 10 lat - 50% ceny pakietu
(mozliwos¢ skorzystania z menu dzieciecego)

Gwarantujac profesjonalna obstuge
do koricowego rachunku zostanie doliczony 10% serwis.




MENU
POLSKIE SMAKI 2

Przystawki & salatki
Tradycyjnie pieczone miesa z domowymi piklami
Schab po warszawsku w galarecie
Pasztet z zurawina
Indyk w sosie tuiczykowym z kaparami i pomidorami
Pomidory z serem mozzarella i pesto bazylikowym
Salata rzymska z kurczakiem grzankami i pomidorkami cherry
Mix satat z warzywami sezonowymi i serem feta
Satatka jarzynowa z zielonym groszkiem

Zupa do wyboru

Krem z zielonego groszku z prazonym boczkiem
lub
Ros6t z makaronem, marchewka i natka pietruszki

Danie glowne
Poledwiczka wieprzowa w boczku, warzywa sezonowe, sos grzybowy

Deser
Lody waniliowe z owocami

Ciasta & desery

Sernik, szarlotka, drozdzowe, mini beza z musem waniliowym i owocami

Cena: 159 zl / os.

Dzieci do 2 lat - bez oplat
Dzieci od 2 do 10 lat - 50% ceny pakietu
(mozliwos¢ skorzystania z menu dzieciecego)

Gwarantujac profesjonalng obstuge
do koricowego rachunku zostanie doliczony 10% serwis.



MENU
POLSKIE SMAKI 3

Przystawki & salatki
Tradycyjnie pieczone migsa z domowymi piklami
Poétgesek z zurawing i pomarancza
Pasztet z zurawing i chrzanem
Yosos$ w soli z kaparami i oliwa cytrynowa
Pomidory z serem mozzarella i pesto bazylikowym
Roladki z cukinii z serkiem kremowym i pomidorami
Salata rzymska z kurczakiem grzankami i pomidorkami cherry
Mix salat z warzywami sezonowymi i serem feta
Salatka jarzynowa z zielonym groszkiem

Zupa do wyboru

Krem z pomidoréw z grzankami i pesto bazylikowym
lub
Ros6t z makaronem, marchewka i natka pietruszki

Danie glé6wne do wyboru

Policzki wieprzowe, ziemniaki, warzywa sezonowe, sos porto
lub
Sandacz, puree pietruszkowe, spaghetti warzywne, pianka bazyliowa

Deser
Szarlotka z lodami waniliowymi i orzechami

Ciasta & desery
Sernik, szarlotka, drozdZzowe, mus z biatej czekolady z owocami,
creme brulee, mini beza z musem waniliowym i owocami

Cena: 175 zl / os.

Dzieci do 2 lat - bez oplat
Dzieci od 2 do 10 lat - 50% ceny pakietu
(mozliwos¢ skorzystania z menu dzieciecego)

Gwarantujac profesjonalng obstuge
do koricowego rachunku zostanie doliczony 10% serwis.
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- NAPOJE P
1% OPEN BAR (4h) n

Woda mineralna niegazowana z mieta i cytryna
Soki owocowe
Kawa / Herbata

Cena: 30 zt / os.

Dzieci do 2 lat - bez optat
Dzieci od 2 do 10 lat - 20 zt / os.

ALKOHOLE

Wino domowe (biale / czerwone) - 75 zt / karafka 11
Prosecco z beczki - 85 zt / karafka 11

CIASTA & DESERY

Minimalne zamo wienie 10 porcji jednego rodzaju

e Tartoletki czekoladowo-waniliowe (40g) - 8 zt

e Tartoletki z kremem waniliowym i owocami (40g) - 7z1
e Sernik w polewie czekoladowej (40g) - 7zt

e Szarlotka (40g) - 7zt

e (Ciasto domowe z owocami (40g) - 7zt

e Seromak /duet serowo-makowy (40g) - 7z

e Panna cotta z sosem malinowym (40g) - 7zt

e Creme brulee z cukrem trzcinowym (40g) - 7 zt

e Mus z bialej i ciemnej czekolady (40g) - 6 zt

e Mus waniliowy (40g) - 6 z1

e Mus truskawkowy (40g) - 6 zt

e Trufle w czekoladzie z sosem karmelowo-pomaraniczowym (20g) - 6 zt |
e Trufle w bialej otoczce z kokosem i nutg Amaretto (20g) - 6 zt }




TORTY

Sugerowana porcja 1009 / 0s

e Tort Smietankowo-truskawkowy - 140 zt / 1kg
AN (jasny biszkopt, bita Smietana, truskawki)

e Tort malinowy - 140 zt / 1kg
(jasny biszkopt, bita $mietana, maliny)

e Tort czekoladowy - 140 zt / 1kg
(ciemny biszkopt, bita $mietana z czekoladgq)

e Tort Black Forest - 140 zt / 1kg
(ciemny biszkopt, bita §mietana wisnie)

e Tort Royal orzechowo kawowy - 160 zt / 1kg
(ciemny biszkopt, krem czekoladowo-orzechowy, kawa)

e Tort bezowy z marakujg - 160 zt / 1kg
(beza, mascarpone, marakuja)

e Tort bezowy z truskawkami - 160 zt / 1kg
(beza, mascarpone, truskawki)

e Tort Tiramisu - 170 zt / 1kg
(jasny biszkopt, mascarpone, kawa, amaretto, kakao)

Whiesienie tortu do lokalu - optata tortowa 5 zt / os.
W cenie: przechowanie tortu w chtodni, serwis, talerzyki, widelczyki.

OWOCE

e Owoce filetowane / krojone (100g) - 15 zt

o Swieze owoce sezonowe podane w caloéci (100g) - 7 zt
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DODATKOWE INFORMAC]JE

Potwierdzeniem organizacji przyjecia jest akceptacja zaméwienia (e-mail)
oraz wplata zaliczki w uzgodnionym terminie.

Na 7 dni przed przyjeciem prosimy o potwierdzenie finalnej liczby Gosci,
za ktora zostang Paristwo obcigzeni ptatnoscia.
W przypadku przyjécia mniejszej liczby 0s6b koszt pozostaje niezmienny
i r6znica miedzy ilo$cig wynikajaca z rezerwagji,
a faktyczna zostanie doliczona do rachunku.

Standardowa rezerwacja obejmuje 4h przyjecia.

Gwarantujac profesjonalny serwis
pozwalamy sobie doliczy¢ 10% do rachunku.

Ceny pakietow zawieraja podatek VAT.

Zastrzegamy sobie prawo do zmiany pozycji menu uwarunkowujac
to sezonowoscia, a tym samym dostepnoscia produktéw na rynku.

KONTAKT

restauracja@accata.pl

info@accata.pl

tel. +48 602 414 055

Prezentowana oferta cenowa ma charakter informacyjny,
nie stanowi oferty handlowej w rozumieniu Art.66 par.1 Kodeksu Cywilnego.




