Mena Sesonowe

Szef Kuchni poleca!
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Burrata z nowalijkami i oliwa bazyliowq - 37 \'
Burrata with spring vegetables and basil oil 514

Barszcz biaty z kietbasa, jajkiem i Swiezym majerankiem - 29

White borsch soup with sausage, egg and fresh marjoram (1,34
nie 9

‘Boczek pieczony w sosie miodowo musztardowym
ze smazonq rzodkiewkq i musem z balala - 59
Pork belly in honey and mustard sauce

with fried raddish and sweet potato puree ¢

Biata kietbasa z puree chizanowym
i d03em z czerwonego wina - 41
Sausage and horseradish mash with red wine sauce s

‘Baktaian zapiekany w czerwonym winie z kaparami - 46 V

Baked aubergine with white wine emulsion and capers ¢
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Fondant czekoladowy z lodami waniliowymi -33
Chocolate lava cake with vanilla ice carem (1,34

ALERGENY

1. Gluten / 2. Ryby i pochodne / 3. Laktoza / 4. Jaja i pochodne / 5. Orzeszki ziemne / 6. Soja i pochodne / 7. Nasiona sezamu /
8. Orzechy ipochodne /9. Seler i pochodne/ 10. Dwutlenek siarki i siarczany / 11. Mieczaki i pochodne /
12. Skorupiaki i pochodne / 13. Gorczyca i pochodne / 14. tubin i pochodne / 15. Grzyby

DO RACHUNKU POWYZEJ 6 OSOB, DOLICZANY JEST SERWIS W WYSOKOSCI 10%

RESTAURACJA WLOSKA

REZERWACJA STOLIKA QUOTZ@ .  ORGANIZACJA PRZYJEC
+48 602 414 045 e T +48 602 414 055

Restauracja Wtoska Navona
02-366 Warszawa Ochota, ul. Bitwy Warszawskiej 1920 r. 19



