
 

 

 

PRZYJĘCIE Z OKAZJI KOMUNII 

 

Szanowni Państwo,  
z wielką przyjemnością przedstawiamy ofertę kompleksowej organizacji 

przyjęcia. Każda rodzinna uroczystość, to szczególne wydarzenie dlatego zrobimy 

wszystko, abyście mogli cieszyć się tym dniem z rodziną. Nasi specjaliści pomogą, 

doradzą i zrealizują przyjęcie na najwyższym poziomie. 
 

Oferta składa się z menu bazowego do którego dobieracie Państwo obowiązkowo 

wybrane przez siebie przystawki zimne oraz pakiet napojów bezalkoholowych co będzie 

stanowić cały pakiet. 

Cena końcowa pakietu obliczana jest poprzez dodanie do kwoty oferty bazowej, 

dodatkowo wybranych opcji (przystawek i napojów). 

             Zapraszamy 

 



 

 

 
 

OFERTA BAZOWA 
(dla osób pow. 10 roku życia) 

 

Proszę o wybór dwóch zup i dwóch dań głównych, które zostaną umieszczone  

na skróconej karcie menu do wyboru przez gości podczas uroczystości. 

 

ZUPA 
 

Rosół z domowym makaronem i warzywami julienne 
 

Flaczki cielęce po Warszawsku 
 

Krem z białych warzyw z grissini i oliwą gochugaru 

 

DANIE GŁÓWNE 
 

Smażony Dorsz z sosem z maślaków,  
podany z grattini serowym i młodą marchewką 

 

Pierś kurczaka supreme na puree maślanym,  
podana z dzikim brokułem i burakiem 

 

Polędwiczki wieprzowe w sosie z zielonego pieprzu, 
podane na puree maślanym z sałatką rzymską 

 

Gnocchi z młodym szpinakiem, pomidorkami cherry i emulsją truflową 

 
PATERA CIAST 

 

Cena oferty bazowej: 140 zł / os. 



 

 

 

 
MENU DLA DZIECI 

(od 2 do 10 lat) 
 

Proszę o wybór jednego dania głównego. 

 

ZUPA 
 

Rosół z domowym makaronem 

 

DANIE GŁÓWNE 
 

Nuggetsy z kurczaka, podane z frytkami i marchewką z pomarańczą 
Naleśniki z serem, podane z owocami i cukrem pudrem 

Pizza Margherita - sos pomidorowy, ser mozzarella 

 
DESER 

 

Lody waniliowe z popcornem i karmelem 
 

 

Cena zestawu: 85 zł / os. 

 
 

 



 

PAKIET PRZYSTAWEK 
(dla osób pow. 10 roku życia) 

 

Proszę o wybór pakietu, który zostanie dodany do oferty bazowej.  
Przystawki zostaną wstawione w stoły na początek uroczystości. 

 

PAKIET POLSKI – 100 zł / os. 

Półmisek polskich wędlin z marynatami 
Pasztet z konfiturą cebulową 

Śledź w trzech smakach 
Jaja faszerowane grzybami 

Sałatka młody szpinak z kozim serem 
Pieczywo 

 

PAKIET MIESZANY – 120 zł / os. 

Półmisek polskich wędlin z marynatami 
Pasztet z konfiturą cebulową 
Półmisek serów z bakaliami 

Carpaccio z pieczonego buraka z kozim serem  
Caprese - mozzarella z pomidorami i pesto bazyliowym 

Pieczywo 
 

PAKIET WŁOSKI – 140 zł / os.  

Półmisek włoskich wędlin z antipasti 
Vitello tonnato – pieczona cielęcina, mus z tuńczyka, rukola 

Carpaccio wołowe z oliwa truflową i pecorino 
Tiule z cukinii z ricottą 

Tatar z łososia z avocado i czarnym sezamem 
Caprese - mozzarella z pomidorami i pesto bazyliowym 

Pieczywo / Foccacia 
 

 



 

 

OPEN BAR 

Proszę o wybór jednego pakietu (jednakowy dla dorosłych / dzieci),  

który zostanie dodany do oferty bazowej i menu dziecięcego. 

 

OPEN BAR I – 48 zł / os. 
(nielimitowany do 4h) 

 

Woda mineralna niegazowa z miętą i cytryną 
Sok pomarańczowy i jabłkowy 

Kawa i herbata  
 

 
 

OPEN BAR II – 58 zł / os. 
(nielimitowany do 4h) 

 

Woda mineralna niegazowa z miętą i cytryną 
Lemoniada klasyczna 

Sok pomarańczowy i jabłkowy 
Softy (Coca Cola, Coca Cola Zero, Sprite) 

Kawa i herbata  
 

 

 

 

 

 



 
 

OPCJONALNE SŁODKOŚCI 
 

 

DESER SERWOWANY – 29 zł / os. 

Tiramisu 
Sernik z ricotty z białą czekoladą 

 
 

 

TORT  KOMUNIJNY 
(z ozdobnym nadrukiem i personalizacją) 

 

Tort – 200 zł / kg 

• Śmietanowy z owocami  

• Migdał z maliną i liczi  

• Kokos z mango i marakują  
 

Tort – 220 zł / kg 

• Pistacjowy z maliną i bergamotką  

• Czekoladowy z owocami leśnymi  
 

 

 

 

 



 

DODATKOWE INFORMACJE 

 

Potwierdzeniem organizacji przyjęcia jest podpisane zamówienie oraz wpłacona 
gotówką zaliczka. 
 
Standardowa rezerwacja obejmuje 4h przyjęcia. 
Nie ma możliwości modyfikacji pakietów. 
 
Na 10 dni przed przyjęciem prosimy o potwierdzenie finalnej liczby gości, za którą 
Państwo ostatecznie zapłacicie. W przypadku przyjścia mniejszej liczby osób, koszt 
pozostaje niezmienny i różnica miedzy ilością wynikającą z rezerwacji, a faktyczną 
zostanie doliczona do rachunku końcowego.  
 
Podane w ofercie ceny zawierają podatek VAT, są cenami brutto.  
Gwarantując profesjonalną obsługę do końcowej kwoty zamówienia zostanie 
doliczony 10% serwis. 
 
Oferta zawiera wejście na plac zabaw Hop-Siup (Klub ARCO) gratis oraz elegancko 
nakryte stoły. Istnieje możliwość wniesienia własnej dekoracji balonowej lub 
kwiatowej po wcześniejszym ustaleniu z managerem restauracji. 
 
Zastrzegamy sobie prawo do podwyższenia ceny jednak nie więcej niż 10% i/lub 
zmiany pozycji menu uwarunkowując to sezonowością, a tym samym dostępnością 
produktów na rynku. 

 
 

 
 
 
 
 
 

KONTAKT 
restauracja@accata.pl 

tel. 602 414 045 
 

Koordynator 
Joanna Kowalewska 

tel. 600 306 100 
 

 
 

Prezentowana oferta cenowa ma charakter informacyjny, nie stanowi oferty handlowej w rozumieniu Art.66 par.1 KC 


